Afada:
Tipo de vino:
Zona:

Variedades de uva:

Grado alcohélico:

Numero de botellas:

Elaboracién:

Color:

Nariz:

Boca:

ERRE PUNTO

tinto

2013
tinto

D.O.C. Rigja

90% Tempranillo 5% Garnacha 5% Viura y malvasia

13,50%

25.000

Vendimia manual en cajas de 12 kg de uva procedente de
vifiedos de 60 afios de edad media. Temperatura controlada
previa a la fermentacion en camaras frigorificas, especialmente
disefiadas para ello, durante 24 horas (4-6 grados). Seleccién
de uva en mesa y separacion de hombros y puntas. Este vino
se elabora a partir de las puntas por el método de maceracién
carbonica.

cereza picota intenso de capa alta, con ligeras irisaciones
moradas en el borde de la copa. Limpio y brillante con lagrimas
densas, levemente tefiidas y con caida lenta.

muy intensa y fina con notas florales en el inicio que recuerdan
a violetas y lilas y dan paso a un gran abanico de aromas
frutales como fresas, frambuesas y grosellas.

entrada golosa y carnosa. Desarrolla abundantes sabores a
fruta fresca, mora, grosella y regaliz. Los taninos estan
presentes; pero son equilibrados y amables y dan al conjunto
mayor longitud y densidad. En el retrogusto vuelve a aparecer
el caracter frutal dejando un recuerdo fresco y jovial.
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